MENU SENTEURS OCEANES

Amuse bouche.

Ceviche minute de Saint-Jacques et
kiwi a I'nuile de vanille,
mousseline de petits pois et menthe fraiche.

Dos de cabillaud roti sur la peau,
mousseline de céleri au beurre noisette,
émulsion citron et gingembre.

Sorbet.

Queue de homard breton
decortiquée a cru juste poélée,
asperges du village,
hollandaise de crabe vert et poutargue.

Desserts et mignardises.

C_ LE MENU 180€ TTC
restaurant dont 10% de T.V.A
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