
Menu Senteurs Océanes

Petits canapés

Saumon d’Ecosse façon gravlax, crème aux herbes,
pommes de terre grenaille aux œufs de saumon,

tagliatelles de concombre doux et 
brioche tiède au citron

Poulpe cuit sept heures dans son bouillon puis 
snacké minute, gnocchis maison à l’encre de seiche,

émulsion de poivron doux

Sorbet

Queue de homard breton décortiquée à cru
 juste poêlée, risotto de riz noir, 

jus de carapaces légèrement crémé,
côtes de sucrine

Desserts et mignardises

LE MENU 180€ TTC
 dont 10% de T.V.A
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