Amuse bouche.

Pressé de crabe a I'huile d'olive de Nyons,
fine gelée de Granny Smith et pamplemousse,
mousseline de fenouil et bavaroise d'étrilles.

Cabillaud nacré au citron confit,
fumet de coques et salicornes aux herbes fraiches.

(Gnocchis de pomme de terre Mona Lisa,
sabayon de parmesan, oeufs de saumon,
écume de persil.

Raviole de foie gras de canard cuite dans son
consommeé de champignons du moment.

Sorbet.

Filet de canette roti puis lagué aux épices,
jeune carotte au gingembre, jus réduit.

Desserts et mignardises.

Ce menu cinq plats est servi pour 'ensemble des convives de votre table.

C_ LE MENU 190€ TTC
restaurant dont 10% de T.V.A
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