Petits canapes.
Amuse bouche.

Saint-Jacques francaises a la plancha,
vinaigrette aux truffes,
rémoulade de céleri-rave aux truffes.

Bar de ligne cuit doucement au beurre de truffes,
fondue de poireaux et rapée minute de
truffes fraiches.

Grenadin de veau,
escalope de foie gras de canard poélee,
jus réduit aux truffes et legumes d'hiver braisés.

Brie de Meaux aux truffes.

Pre-dessert.
Deux desserts.
Assortiment de mignardises.

LE MENU 210€

( = Possibilité d'un accord mets & vins
restaurant composé de quatre verres de crus différents a 110€.



